
 
 

Konstantin Baum, master of Wine     martin ospelt, Küchenchef 

 

 

 

Domaine prive comtes matuschKa De Greiffenclau  Kartoffelpuffer, tuna, avoKaDo, asia mayo, 

cap classique pinot noir,  Blini, crème fraiche schnittlauch unD specK 

petite champaGne De archiac       Zucchini cornetto, ricotta crème unD 

charente, france         Balsamico marinaDe 

 

 ***            ***       

  

2024 clos henri, sauviGnon Blanc, otira    panZella neW style, crème von auBerGine 

neuseelanD          GetrocKnete tomaten, ZWieBeln 

            

 

2022 aDrianna vineyarD charDonnay White    GeDämpfte forelle, GeBratener lauch 

arGentinien         KürBis creme, Beurre Blanc 

 

 

2020 luDDite shiraZ süDafriKa      ratatouille risotto, ricotta crème,  

röstZWieBel     

 

2021 Dominus othello, Kalifornien     sous viDe GeGarter rehrücKen, rotKraut 

usa           maroni, Kartoffel mousseline 

 

 

2017 toKaj-oremus toKaji asZú      palatschinKen, apfelGel, GeBratener Zimtapfel 

5 puttonyos, unGarn       Karamellisierte manDel 

 

 *** 

 

Kleiner salon          tee, Kaffee 


